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酿造说明
完全使用阿拉瓦省里奥哈地区出产的葡萄酿造，原
材料葡萄产自当地葡萄园年份长达60年的葡萄秧。

酒液首先在法国橡木桶中酿造18个月， 然后在酒
瓶中存放36个月，直到获得适于饮用的最佳口感。

葡萄品种
100%丹魄

产品说明：
酒色：红宝石颜色，并呈现瓦片和红砖的色调。
酒香：带有成熟水果的果香和香草的味道。
口感：平衡，十分柔和，入口舒适宜人，结构感强。

品鉴描述：
这款红酒的酒液惊人的纯净，颜色为红宝石色，并
逐渐变成瓦片和红砖色调，带有金属色和桃花心木
颜色的酒边。
这款酒在入口时带有成熟水果的浓郁芳香，之后，
可感觉到橡木桶产生的浓郁和细腻的香草味道，可
令人体味到烘焙，干果，肉桂和干草的多种混合味
道。
这款酒入口时的甜美和柔和的味道令人印象深刻，
给人留下多种细腻和宜人的香味的回忆。酒液在酒
瓶中储存期间达到完美的平衡，给各种感官都留下
深刻的感受。
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