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HEREDAD GARCÍA DE OLANO

Garnacha 2023

MARCA: Erai

DENOMINACIÓN: D.O.Ca. Rioja - Rioja Alavesa.

AÑADA: 2023

VARIEDADES
100% Garnacha

ANALITICA:
Grado Alcohólico  13,65 % vol
Acidez Tota  5,37 g/l
Acidez Volátil  0,47g/l
Azucar Residual  1 g/l

VIÑEDO
TERROIR: Suelo arcilloso calcáreo orientada al sur y sin riego.
DENSIDAD : 3000 vines /Ha.
ALTITUD DEL VIÑEDO: 600m
EDAD MEDIA DEL VIÑEDO : 90 Años
TIPOLOGIA DE VIÑEDO: Viñedo en Vaso sin regadio
PRODUCCION: 3,000 KGR/ Ha.
CLIMA: Clima mediterráneo con gran in�uencia Atlántica. 
Contrastes extremos entre inviernos y veranos..

TIPO DE BARRICA: Francesa

TIEMPO EN BARRICA: 9 - 10 meses

MADURACION EN BOTELLA: 18-24 meses

ELABORACIÓN
VENDIMIA: Manual
ELABORACION: En nuestros viñedos más antiguos de Tempranillo en Viñaspre encontramos salteadas 
cepas de Garnacha, las cuales se seleccionadan para elaborar este vino.
Despalillado perfecto , con despalilladora por vibración, para proteger el grano como si fuera proceso 
manual. Fermentacion Alcohólica en depósito de reducida capacidad, con bazuqueo constante. 
Envejecimiento en Barrica de Roble frances durante 9-10 meses

NOTAS DE CATA
No es una garnacha típica, tiene su propia personalidad de la garnacha de RIOJA ALAVESA. Capa de color 
muy suave, con tonos rojos. Sorprendente billo y limpieza. 
Aromas a cereza, fruta roja aportada por la fruta de la Garnacha y toques Balsámicos y lácteos aportados 
por la barrica de roble francés.
Un vino fresco, con buena entrada en boca. Un vino fácil de beber. 


