HEREDAD GARCIA DE OLANO

E RAI Garcia de Olanc
TEMPRANILLO 2021 s

MARCA: Erai
DENOMINACION: D.O.Ca. Rioja - Rioja Alavesa.
ANADA: 2021

VARIEDADES
100% Tempranillo

ANALITICA: MEBAILLE
Grado Alcohdlico 15,0 % vol EeR
Acidez Total 52949/l
Acidez Volatil 0,62 g/l
Azucar Residual 2,70 g/l

VINEDO

TERROIR: Suelo arcilloso calcareo muy blanca y sin riego.
DENSIDAD : 3000 vines /Ha.

ALTITUD DEL VINEDO: 500m

ANO DE PLANTACION: 1994

TIPOLOGIA DE VINEDO: Emparrado sin regadio
PRODUCCION: 5500 KGR/ Ha.

CLIMA: Clima mediterraneo con gran influencia Atlantica.
Contrastes extremosentre inviernos y veranos.
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TIPO DE BARRICA: Francesa

ERAI

RIOA
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RIOJA ALAVESA el

TIEMPO EN BARRICA: 12 meses

MADURACION EN BOTELLA: 6 meses

ELABORACION
VENDIMIA: Manual
ELABORACION: “Verdecillo” es nuestro vinedo de Termpanillo mas al sur y mas seco. Alli obtenemos uvas de
pequeno racimo, grano minusculo, de poca pulpa y piel robusta.

Despalillado perfecto, con despalilladora por vibracion, para proteger el grano como si fuera proceso manual.
Fermentacion Alcohdlica en depésito de reducida capacidad, con bazuqueo constante.

Envejecimiento en Barrica de Roble frances durante 12 meses y un Segundo en botella de al menos 6 meses

NOTAS DE CATA
Vino de gran intensidad de color rojo cereza con ribetes color rubi. Limpio y brillante. Intenso, complejo y

elegante aroma a fruta roja, conjugado con los aromas de cacao, madera fina, especiados y lacteos aporta-
dos por la madera.

Sorprendente y explosiva entrada en boca, con un paso con cuerpo, equilibrado, con buena estructura 'y
agradable.
Tanino Redondo. Un vino con personalidad, aromatico, largo y persistente.
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