HEREDAD GARCIA DE OLANO
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MARCA: Garcia de Olano
DENOMINACION: D.O.Ca. Rioja - Rioja Alavesa.
ANADA: 2024

VARIEDADES
100% Tempranillo

ANALITICA:
Grado Alcohdlico 13,0 % vol
Acidez Total 561 g/l
Acidez Volatil 0,47 g/l
Azucar Residual 1,39/l
VINEDO

TERROIR: Suelo arcilloso calcareo con terrazas orientadas al sur.
DENSIDAD : 3000 cepas /Ha.

ALTITUD MEDIA DEL VINEDO : 400-600 m

EDAD MEDIA DEL VINEDO : 20 afios

TIPOLOGIA: Emparrado sin regadio

PRODUCCION MEDIA: 6.500 KGR/ Ha. :

CLIMA: Clima mediterraneo con gran influencia Atlantica. H,EREDAD
Contrastes extremos entre inviernos y veranos. GARCIA“OLA NO

RIOJA

ELABORACION
VENDIMIA: Manual
Proceso de despalillado perfecto, mediante sistema de vibracion, para proteger el grano de uva con similitud al
despalillado manual.
A las 12 horas de descarga en Deposito de Acero Inoxidable sangrado a depdsito de reducida capacidad a 10°C.
Reposa 24-48 horas, y se realiza el desfangado.
Fermentacién alcohdlica a 11°C durante 25-30 dias.

NOTAS DE CATA
Vino Rosado joven de Rioja Alavesa, limpio y con un bonito y brillante color Rosa chicle
Muestra una nariz con gran predominio de aromas frutales; fresa, cereza... combinado con matices florales de rosa.
Un vino de entrada fresca y agradable que evoluciona hacia una ligera acidez, y persistencia final.
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